OSTARIA DUCALE

MENU DEGUSTAZIONE

Quando il vento solleva I'onda e il mare si fa grosso, la terra
risponde con il suo respiro profondo. Il muschio si fa piu
denso, I'aria si carica di salsedine, e ogni passo nel bosco

racconta la forza della natura che si rinnova. In questo
abbraccio tra la furia del mare e la quiete del bosco, tra la
tempesta e la calma, nasce il nostro menu autunnale:
celebriamo il ritorno alla calma, la bellezza che emerge dopo

la tempesta.

4 PASSAGGI A MANO LIBERA DELLO CHEF

€60

6 PASSAGGI A MANO LIBERA DELLO CHEF
€80

Nei Classici dell’'Hostaria Ducale vive I'essenza della nostra
cucina.
Piatti che hanno segnato il nostro percorso, diventando
memoria, identita e racconto.
Un menu che celebra la tradizione della casa,

perché i grandi sapori non smettono mai di emozionare.

5 PASSAGGI A MANO LIBERA DELLO CHEF

€70



MENU

MUSCHIO

Fungo ripieno di salsiccia, cardoncello in agrodolce e
ketchup di porcino

CECI IN ZIMINO O

Zuppa genovese a base di ceci, bieta e cotiche di maiale

GRANCHIO E RADICI

Granchio in insalata, radici cotte e crude e centrifuga di sedano

CONIGLIO

Coniglio sfilacciato, uvetta e cavolo riccio

RISOTTO0 &

Anguilla affumicata, limone e cavolo viola (Anguilla da pesca

sostenibile, nel rispetto degli equilibri dell’ecosistema marino)

GNOCCO

Gnocco di pane, acciuga e salsa bernese

MANDILLI DE SEA G

Straccetti di pasta conditi al Pesto alla genovese

PACCHERO ALLA MUGNAIA E SCAMPO

Pacchero saltato al vin blanc, salsa mugnaia e scampo crudo

PESCE AL SALE ALLA LIGURE g
Pescato d'amo a seconda della pesca, cotto al sale e condito con

salse alla ligure

ZUCCA

Zucca butternut laccata al miso in agrodolce
e gelato al parmigiano

FRITTO DI MARE &2

Pesce di stagione fritto alla nostra maniera, salsa ai crostacei

GUANCIA AL CUCCHIAIO

Guancia di maiale brasata, spezie, fondo bruno e cavolfiore roti

SELEZIONE DI FORMAGGI E MIELI

PER QUALSIASI INFORMAZIONI SU SOSTANZE E ALLERGENI E POSSIBILE CONSULTARE L'APPOSITA

DOCUMENTAZIONE CHE VERRA FORNITA, A RICHIESTA, DAL PERSONALE IN SERVIZIO

TUTTI | PRODOTTO FRESCHI SONO SOTTOPOSTI AD ABBATTIMENTO TERMICO PER GARANTIRE LA

SICUREZZA ALIMENTARE.

gl NOSTRI SIGNATURE

€21

€18

€23

€19

€22

€21

€20

€24

€28

€23

€32

€26

€14



